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oy sabado 2 de junio se
conmemora una nueva
"Fiesta de la Republica Ita-

liana”, una celebracion que en nues-
traregionrecuerdalallegada de dos
barcos con colonos trentinos que
llegaron a la zona a principios de dé-
cada de los '50, en lo que constitu-
yen la principal ola migratoria desde
la peninsula italica a nuestra zona.

Se trata de la llegada del barco
Américo Vespucio en mayo de
1951, con 20 familias y 153 perso-
nas,; y posteriormente mas de cien
familias que repitieron laaventuraal
afo siguiente. Familias que fueron
ubicadas en las Vegas de Pefiuelas
para que se dedicaran a las labores
agricolas, en el primer caso, y en la
Hacienda San Ramdn, Santa Inés,
El Mirador y La Rinconada, en el
segundo.

Una colonia numerosa que logrd
surgir desde la adversidad que los
recibid, pues las nuevas tierras eran
muy distintas a las que conocian en
Italia ademas que carecian de agua
potable y luz. Y que con el paso de
los afios establecié importantes
negocios e industrias mas alla del
rubro agricola, creciendo hacia el
comercio, el turismo, el sector auto-
motor, etc. Destacando ademas por
suaportealaeducacion, alacultura
y a la gastronomia locales.

De acuerdo adatos proporcionados
por la Ambasciata d'ltaliain Cile, en
la region de Coquimbo hay 1.360
italianos, de los cuales solo 117 son
originarios en la peninsula, todos los
cuales tienen pasaporte comunita-
rio y gozan de derecho a voto en las
elecciones de dicho pais.

Un niimero muy inferior a los re-
gistrados en las regiones de Bio Bio
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(2.430), Valparaiso (11.661) y Me-
tropolitana (43.470), quien poseen
las mas grandes colonias a nivel
nacional.

RADIOGRAFIA DE

ITALIANOS
EN COQUIMBO

EN LA REGION DE COQUIMBO HAY 1.360 ITALIANOS, DE LOS
CUALES SOLO 117 SON ORIGINARIOS EN LA PENINSULA. UN
NUMERO MUY INFERIOR A LOS REGISTRADOS EN LAS REGIONES
DE BIO BIO (2.430), VALPARAISO (11.661) Y METROPOLITANA
(43.470), QUIEN POSEEN LAS MAS GRANDES COLONIAS A NIVEL
NACIONAL.

En total, seglin la Embajada Ita-
liana en nuestro pais, los italianos
residentes en Chile ascienden a
68.830, de los cuales solo 2.684
nacieron en la peninsula italica.

ITALIANOS EN EL MUNDO

Pese al alto nivel de cohesién dentro
de la sociedad chilena y de la im-
portancia econémica y politica que
han alcanzado los italianos en nues-
tro pais, la cantidad de ciudadanos
italianos en Chile es solamente la
quinta mas numerosa de Améri-
ca Latina, después de Argentina
(900.00), Brasil (500.000), Vene-
zuela (mas de 100.000) y Uruguay
(casi 100.000). De hecho, se esti-
ma que en Argentina y Uruguay el
50% de la poblacién desciende de
italianos, siendo, porcentualmente,

:’]a’]ir:r(;?/ores colonias italianas del C.QUE SE CELEBRA', LOS ’tallanos
72 ANOS COMO REPUBLICA. residentes
EL PRIMER ITALIANO EN CHILE .
El primer ftaliano que llegé aloque  Cada 2 de junio la comunidad italiana celebra en Chile
Q\ﬁa'ts t?rdP? sirﬁ tierz chilena Lf)Te la “Fiesta de la Republica de Italia”, que -
ntonio Pigafetta. De origen noble, , o
fue explorador, geografo y cronista  conmermora el referéndum constitucional A
al servicio de la Repiblica de Ve-  dfe 1946, cuando por sufragio universal los 68.830
necia y caballero de la Orden de . o e .
SanJuan. Estecultomarineroforme Cildadanos italianos decretaron el fin del personas, de
zarht/‘e de '”a expedS'C'gn ff% H;mando régimen mondrquico tras 85 anos de reinado I I I
e Magallanesy Sebastian Elcano, y . .,
se cuenta comounodelos18tripu-  dé la casa de Saboya. La decision popular tuvo 0s cuaies solo
lantes que sobrevivié al periplo de  [ygar tras la Segunda Guerra Mundial. 2.684 son
circunnavegar el globo. Ademas, su
pluma fue la primera que describid originarios de
a los aborigenes patagones del ex-
tremo austral del pais, seguin se re- Ia pen"nsula
gistraen el libro “Los Antecedentes:
La presenciaitaliana en Chile, desde ita’lica_

la Conquista y hasta mediados del
siglo XIX" de Carlos Diaz Gallardo.
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AMBASCIATA
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mas de 100.000 500.000

URUGUAY ARGENTINA
100.000 900.000

COQUIMBO

1.360 —

CHILE
68.830

VALPARAISO —

REGION DE
2.6 84 coQuiMBO
NACIERON EN 117
ek s ] LA PENINSULA ORIGINARIOS
43.470

50% #ifiii

Poblacion descendiente de italianos

BIOBIO
2.430
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FORTLINEIR TOYOTA
No hay nada mejor que salir del hogar.
Descubre junto a tu familia una nueva ruta con New Fortuner 2018. e RS
un verdadero off-road con 3 corridas de asientos y alto equipamiento e iR e

Disponible en versiones diesel y gasolina.

/aacy ControlAsistencia  (mac Control Asistencia /22 VSC Control =X\ Sistema de Frenos Bloqueo N Modalidad de Manejo
@ i reniens gy o lescemsn K(Sj‘ de Establidad ({“ﬂ' ABS  CED + A @ Diferencia @!}' EEoy PO

Rendimiento hasta: Diesel 13.9 km/l en carretera - 9,3 km/l en ciudad I Gasoling 10,7 km/1 en carretera - 7.3 kmy/l en ciudad
*Valores de consumo de combustible han sido oblenidos en mediciones de laboratonio segin ciclo de ensayo de la Comunidad Eurnpea, homologadas en el MTT. Mas informacion: www.consumovehicular.cl
P\ Av. Francisco de Aguirre 070 La Serena (51) 2546791

w M usa I €I »  AvAriztia 358 - Ovalle (53) 2433225

TOYOTA §i [@ musalem.toyota & camalmusalem.cl
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LOS
SECRETOS
DELA
PASTA

ITALIANA

LA PASTA ES FACIL DE PREPARAR,
BARATA Y RICA. ADEMAS, GUSTA
PRACTICAMENTE A TODOS. PERO ¢LA
ESTAMOS DISFRUTANDO COMO ES
DEBIDO? DOS DESTACADOS CHEFS
NOS INDICAN LAS DIFERENCIAS EN EL
CONSUMO DE LOS CHILENOS Y LOS
ITALIANOS.

aludables, sabrosas y senci-
S llas de preparar, las pastas no

solo son el estandarte gas-
trondmico del pais peninsular, sino
también uno de los alimentos mas
universales y favoritos de la gran
mayoria. ¢Cuéles son las razones
para ello?

A propésito de la celebracién de
la Fiesta de la Republica de ltalia,
conversamos de ello con dos des-

tacados chefs de comida italiana,
Ennio Carota, jurado de MasteChef
y duefio de Pastamore, y Alfredo
Cruells, propietario del emergente
restaurante local Mi Pasta Fresca.

Para Ennio Carota, originario de Tu-
rin, es dificil generalizar los secretos
de la pasta italiana, porque si bien
“la pasta se come entoda Italia, y es
un plato nacional, que esté presente
en todas las regiones, cada region

tiene su particularidad, su especiali-
dad, su forma de cocinarla”, porque
a juicio del destacado profesional
“la comida italiana es justamente
una cocina regional”.

Para Alberto Cruells, quizés con la
distancia territorial, es mas senci-
llo encontrar una respuesta, la que
tiene que ver con la afectividad que
acompafia a las pastas. “La pasta es
fundamental no solo por el sabor,

Alimentos Artesanales

daluda a la Colonia de Residentes en el
Anivetsatio de la Repabliea de Fialia.

FABRICA: Avda. Juan José Latorre 300, Compaiiia Baja, La Serena.

SUGURSAL: Gelateria, Av. Cuatro Esquinas 751, local 14, Edif. Sonora, La Serena.
FONOS: 51 2212273 | 51 2219295.

PIER ANGELO

ﬁ* Transporte

W

Y |/
BERTOLLA 10B E HIJOS

[

Y rricERO,

A = \pressiol]

FELICITA A LA COLONIA ITALIANA RESIDENTE, |
AL CONMEMORARSE 72 ANOS DE LA PROCLAMACION
DE LA REPUBLICA DE ITALIA.

SEIERD)

Parcela 222-A - Alto Pefiuelas ¢ Coquimbo ¢ Fonos 2230389 - 2243114

laserena@transportespiero.cl
SUCURSALES: SANTIAGO - OVALLE - COPIAPO
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0 por su evolucién gastrondmica,
sino porque nacié en el pueblo, de
la gente necesitada de lItalia, en
todas las casas habia huevo, hari-
na, y entonces vamos preparando
pasta, porque ademas es un plato
que satisface mucho. Como decia
mi madre, la pasta tiene que ver
mucho con la cocina de guerra, en
que se agarra lo que hay y vamos
alimentando alamayor cantidad de
personas posible, eso es la esencia
de la pasta en ltalia, que del pue-
blo necesitado nace la pasta, este
alimento que en el mundo es tan
reconocido”, afirma el chef.

Para el cocinero de MasterChef, lo
mas didactico ala hora de caracteri-
zar la cocina italiana es dividir a Ita-
lia en tres partes: norte, centroy sur.
La cocina del norte es mucho mas
grasa, con importante presencia
de carnes, mantequilla y crema. La
pasta se comerellena, notanal den-
te, con condimentos pélidos y poca
presencia del tomate. Al avanzar
hacia el centro-sur, la cocina cam-
bia completamente. Menos pasta
rellena, mas pasta larga. La pasta ya
no lleva huevo, se hace solamente
con sémola de grano duro y agua.
La mantequilla se reemplaza por el
aceite de oliva. Hay mucha verdura,
pescados y mariscos. La salsa de
tomate es reina. “Son platos que
hoy se consideran sofisticados, pe-
ro que en su momento fueron el
resultado de una cocina pobre. Hoy
yodiriaque esa pobreza se hatrans-
formado en una riqueza no menor,
por un montén de razones, como
el sabor y la salud”, explica Ennio
Carota.

CHILE VS.ITALIA

Sobre las diferencias en el consumo
de la pasta en ltalia y Chile, el chef
y propietario de Mi Pasta Fresca,
Alberto Cruells, es enfatico en se-
fialar que mientras en nuestro pais
muchos ocupan la pasta como un
acompafamiento, en el pais euro-
peo “la pasta en si es lo importante
del plato. Lo fundamental para los
italianos es la pasta.”

El cocinero sefiala que, si bien el
consumo nacional ha ido evolucio-
nando en los ultimos afios, incor-
porando de a poco las pastas fres-
cas, que hasta no hace mucho eran
privativas de las familias italianas,
todavia se siguen cocinando mayo-
ritariamente pastas secas y salsas
de tomate de retail, los cuales no
son un buen reflejo de la cocina ita-
liana, y que distan mucho de ladieta
de los peninsulares, en que la pasta
y la salsa son frescas, hechas en
casa y con ingredientes de la mejor
calidad posible. “En Italia las salsas
se preparan, la salsa de tomate base
se prepara del dia anterior, con por
lo menos tres horas de reduccién.
Nosotros nuestra salsa bolofiesa,
la tenemos 3 horas reduciendo en
el fuego lento, porque uno de los
secretos es justamente ese”, afirma

Alberto Cruells.

Para Ennio Carotta, al consumir
pasta, “los chilenos buscan sentirse
un poco como en ltalia, respirar un
aire de ‘italianidad’, y tratar de que
la comida sea lo méas auténtica po-
sible”, pero que todavia funcionan
mucho desde el estereotipo, “pien-
san que el italiano come solamente
pasta, pero la cocinaitaliana es muy
variada pero a eso nos dedicamos”.

Por su parte, Alberto Cruells recal-

{ENNIO CAROTA *
P —

ca que los italianos tienen normas
estrictas respecto de la pasta, por
ejemplo, ellos no mezclan la pasta
con mariscos y queso, “es pasta y
marisco, o pasta y queso, pero los
tres no se usa, cosa a que nosotros
acanos encanta”, precisa. Y agrega:
“La idea es ir aprendiendo, pero no
solo imitar la cocina italiana, hay
que adecuarla de lo que es el con-
sumo de los chilenos, porque se la
vendemos a los chilenos, es ellos a
los que tiene que gustarles”.

Chef, figura de teIeV|5|on y empresario |taI|ano rad|cado en Chile.
Es propietario del restaurante italiano Pastamore, ubicado en Las

Tranqueras 1471, en Vitacura, Santiago, que atiende de lunes a sdbado
de 13:00 a 23:00 horas. Ademas, cuenta con un Mercantino Italiano

que ofrece productos, fiambres y pastas frescas para llevar.

® No hay que confundirse, la
pasta no es un ingrediente o un
acompariamiento. En Italia es un

plato por si solo.

® Primero la pasta, después la salsa.
Debe existir un equilibrio entre la
salsa, el condimento y la pasta.

® Al momento de consumir
pastas rellenas, lo importante es
precisamente el relleno, no la masa

ni tampoco la salsa.

® Como en cualquier receta, para
elaborar un buen plato de pasta lo
primero que se necesita es elegir
ingredientes de la mdxima calidad.
La recomendacion es comprar pasta
fresca artesanal o prepararla en
casa, y si se va a usar pasta seca,
comprar la auténtica hecha en Italia.

AL PREPARAR LA PASTA: A |a hora de cocinar, y
a diferencia de lo que muchos hacemos en casa,
hace falta una olla grande y con abundante agua.
Cuando el agua empieza a hervir solo se le agrega
sal, no pimienta ni laurel y nunca aceite, y en el
momento que vuelve a iniciar el hervor se echa la

pasta.

AL COMERLA: Segln Massimo Bottura,
considerado actualmente el mejor chef de ltalia,
la pasta se come con un tenedor. No se debe usar
cuchillo. “Recojan y enrollen los espaguetis con el
tenedor. Si necesitan cortarla, hacerlo con el tenedor.”

PASTAS PREFERIDA DE LOS
CLIENTES

Consultado por cuéles sonlos platos
preferidos por los comensales de
Pastamore, Ennio Carotta, destaca
dos platos: el ‘agnolotti del plin’, pla-
to tipico del Piamonte, que consiste
en una pasta rellena de carne mixta
de cerdo y vaca, verdura y risotto,
con aceite de trufa; y el 'spaghetti
ai ricci di mare’, un plato tipico de
Sicilia, que es un spaghetti con erizo.

Por su parte, Alberto Cruells, desta-

ca que los comensales de Mi Pasta
Fresca siguen prefiriendo platos tra-
dicionales como lasafia bolofiesa,
fetuccini o spaghetti con bolofie-
sa. “Pero hemos querido introducir
otros productos, que hantenido una
muy buena recepcion del publico
como la lasafia de mariscos, con
jaiba, o con salmdén- camardn. La
idea es ir todos los dias variando las
pastas vy las salsas del Menu para
que la gente pueda probar platos
diferentes e ir ampliando su pala-
dar”, indica.

'ALBERTO A

Chef chileno, propietario del restaurante italiano Mi Pasta Fresca,
ubicado en Avenida del Mar 2496, La Serena. Abierto de lunes

a domingo, de 12:30 a 23:30 horas. Destacan sus pastas, pizzas,
postres, y el menu del chef para almorzar en la semana.

$HY®

maxoa  Great Wall

ventas@valentini.cl

GIA l//lLEﬂ T:ﬂl

B AUTOMOTRIZ

Valentini Automotriz, junto a nuestros colaboradores
saludamos a la colonia residente al conmemorarse
72 afios de la proclamacion de la Repablica de Italia.

{f ——ea | cHATBAN @

Balmaceda 2060 y Francisco de Aguirre 02,
Autoshopping local 3y 4

www.valentini.cl

Fono 51- 2546401, anexos 412, 430, 424, 425, 407, 408, 413,
416, 405 y 421 Celular: 56993206672 y 56993224656
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|| BOCHASEN LA SCUOLA ITALIANA:
AL RESCATE DE UN DEPORTE TRADICIONAL

PESE A QUE LO LLAMAN “EL JUEGO DE LOS
NONOS", ESTA DISCIPLINA HA LOGRADO
TRASPASAR EN LA ZONA LA BRECHA
GENERACIONAL, CONQUISTANDO A
NINOS Y JOVENES DE 6 A 17 ANOS, Y
OBTENIENDO DESTACADOS RESULTADOS
A NIVEL NACIONAL. LA TAREA PENDIENTE,
RECONOCEN, ES INCORPORAR A LAS

Solo Lideres en

Zandonai Desabolladuray

Pintura Automotriz

{

NUEVA
SUCURSAL

= LB kL

20 afios entregando
seguridad, tranquilidad y
transparencia a nuestros clientes.

SALUDA AITALIA EN SU DIA

MUJERES.

| juego de bochas existe
Edesde hace siglos y lleva

décadas practicandose en
nuestro pais. Para muchos es con-
siderado un “deporte de los nonos”,
que se retinen todos los jueves en el
Complejo Italo-Trentino, ubicado en
la Parcela11del sector Vegas Sur, en
la Scuola Italiana Alcide De Gasperi
de La Serena se hacen esfuerzos
para mantener viva en la regién la
practica de esta disciplina.

Este afio, son veinticinco los alum-
nos de Primero Basico a Tercero
Medio que practican este deporte,
una hora y media a la semana, en
jornadas diferenciadas entre lunes,
martes y miércoles, como parte de
la academia deportiva a cargo del
profesor Cristian Araya Zarricueta.

“El objetivo de la academia es man-
tener viva la tradicién de las bochas
en la comunidad, lo cual es un re-
flejo tanto del interés de la Scuola
como de las familias, y la verdad
es que, aunqgue no es el deporte
mas popular, la bocha ha prendido
harto, y cada vez vienen mas nifios.
Este afio, por ejemplo, tenemos a
uno de primero basico”, comenté
el profesional.

Cristian, quien lleva 12 afios a cargo
de la academia, explica que en la
region la Scuola Italiana es la tnica
en donde se practica esta disciplina,
por lo que deben competir solo a
nivel nacional, trasladandose gene-
ralmente a Santiago y Villa Alema-
na, zonas donde mas se juega este
deporte.

“En general, no es un deporte po-
pular, pues crece mayoritariamente
al alero de las instituciones de raiz
italiana, pero que sin duda ha ido
creciendo en el pais”, puntualiza el
académico. De hecho, se trata de
un deporte federado, que cuenta
con 28 asociaciones, clubes, y tres
instituciones de todo Chile afiliadas.
Enlaregién figuran como federados
la Asociacién de Bochas de La Sere-
nay el Club Trentino de La Serena.

En el caso de la Scuola Italiana, par-

ticipan permanentemente en los
tres campeonatos que se realizan a
nivel nacional, a los que concurren
siempre los 9 colegios italianos que
hay en Chile, y en que compiten
en las categorias Sub14 y Sub18.
Y los resultados los acompafian,
“siempre estamos en los tres pri-
meros lugares en los campeonatos
a nivel nacional”, precisa Cristian
Araya. Quien resalta entre los prin-
cipales logros cosechados por su
Academia, el haber asistido con
dos alumnos al Mundial Escolar de
Ankara 2011 y haberse coronados
Campeones Nacionales en 2011y
2012, y la clasificacién al Mundial
de Francia de 2013, al que finalmen-
te no pudieron asistir.

Con estos resultados en mano, el
profesor de la Academia de Bocha
dela Scuola, afirma que, pese a que
lo llaman “el juego de los nonos”,
la bocha ha logrado traspasar en
la zona la brecha generacional y
ha logrado entusiasmar también a
cultores fuera de la colonia. Donde
sihanfallado, reconoce, es enincor-
porar a las mujeres. “Ellas ven que
hay solo nifios y prefieren la gimna-
sia, el basquetbol o el voleibol. Pero
eso no pasa en todo Chile, tenemos
destacadas deportistas de bocha
femenino a nivel nacional”, advierte
el profesional.

¢QUEESY COMO SE JUEGA LA
BOCHA?

La bocha es un deporte de la fa-
milia de los juegos de pelota, que
se practica desde los tiempos de
la Grecia Antigua y el Imperio Ro-
mano, teniéndose incluso registros
arqueoldgicos de que 5.200 afios
a.C. se practicaba un juego similar,
pero con bolas de madera.

En la actualidad, sigue siendo un
deporte muy popular en lItalia y
Espafia, a nuestro pais llegd de la
mano de los inmigrantes italianos y
a La Serena lo trajeron los colonos
trentinos. Sibien se espera que pue-
da ser incorporado como disciplina
olimpica para los Juegos de Paris
2024, una variedad inspirada en las
bochas, la ‘boccia’ es considerado
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como deporte paralimpico desde
1984 y es esperanza de recupera-
cién para las personas discapaci-
tadas.

Aungue existen distintas modali-
dades en la préctica de la bocha,
la mas tradicional, conocida como
zerbin, se practicade unaatres per-
sonas por equipo con bochas de
distinto color que pesan alrededor
de 900 gramos cada una. Se lanza
un balin (o bochin) del tamafio de
una pelota de golf, para luego el pri-
mer competidor arrimar la primera
bocha. El objetivo es quedar lo méas
cerca del balin. Luego el contrario
debe tratar de superar la marca del

equipo anterior. De no ser asi, lanza
todas las bolas hasta lograrlo.

Para el profesor Cristian Araya Za-
rricueta, es importante destacar el
esfuerzo que realiza la Scuola ltalia
de La Serena para mantener vigen-
telabochaenlas nuevas generacio-
nes de italianos, y por introducirla
entre los chilenos.

“En la region la bocha es una tra-
dicién que mantienen viva los 'no-
nos' del Club Trentino y hay que
valorar el esfuerzo que hace la
Scuola para interesar a las nuevas
generaciones, porque aqui no hay
competencia, tenemos que salir a

jugar afuera. Ademas, es un de-
porte que requiere de implemen-
tacion, por ejemplo, un balén de
futbol cuesta entre 5 mil a 10 mil
y con él pueden jugar hasta 22 ni-
fios en cancha, mientras que un set
de 4 bochas, para un solo jugador,
cuesta mas de 100 mil pesos”, ex-
plicé el profesional.

Es por eso que destacd el respaldo
permanente de la Federacion Chi-
lena de Bochas, de la Fundacién
Scuola Italiana Alcide De Gasperi
y del rector del establecimiento,
Carlos Slomp para mantener vida
la tradicién de las bochas en la re-
gion de Coquimbo.

BOCHISTAS DESTACADOS

A laespera que el Comité Olimpico Internacional defina el ingreso del
“arte del arrime” ala maxima competencia deportiva, le preguntamos
a Cristian Araya Zarricueta, profesor de Bocha de la Scuola Italiana
de La Serena, si nuestro pais tiene deportistas destacados en esta
disciplina.

El profesional destacd a las hermanas Melita y Sabrina Polito, origina-
rias de Quilpué, que han sido campeonas panamericanas y sudameri-
canasy tienen varios récords a su haber. En el Sudamericano realizado
en Chile en 2015 obtuvieron 5 medallas de oro, en el Mundial Juvenil
de Marruecos de 2015 fueron terceras y en los Ultimos Juegos Mun-
diales de Polonia 2017, Sabrina alcanzé el cuarto lugar en la categoria
“tiro de precision”.

Asimismo, el profesor de la Scuola Italiana resalté también a Franco
Barbano.

72 ANOS DE LA PROCLAMACION DE LA REPUBLICA DE ITALIA

LA SCUOLA ITALIANA
INVITA TUTTA LA COMUNITA
LOCALE A CELEBRARE CON
SINCERA FELICITA LA FESTA
DELLA REPUBBLICA D'ITALIA.

ANO 2018
[

VERLAN

V VERLAN.CL

SALUDA A TODOS
LOS INMIGRANTES
ITALIANOS EN SU DIA
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FAMILiA RQSSI-NETTLE'

UNA APUESTA ARRIESGADA POR El. TURISMO

(o) . .
72" Aniversario

(D= = =)

TRAMONTO DEL SOLE

Avenida del Mar 990, La Serena, Chile
56-51-2223536
contacto@tramontodelsole.cl
www.tramontodelsole.cl

nrico Rossi Brugnara, pro-
E pietario de las Cabarias Tra-

monto del Sol, llegd a Chile el
afio 1951, cuando tenia apenas cin-
co afios de la mano de sus padres
y dos hermanos, como parte de la
migracion trentina organizada por
los gobiernos de Chile e Italia entre
los afios 1951y 1953, después de la
Segunda Guerra Mundial. Hoy su
principal satisfaccidn es ver a su hijo
Pier continuar trabajando con éxito
en el mismo negocio que él mismo
levanto hace casi treinta afios, cuan-
do tomo el riesgo de dejar atras la
agricultura -actividad que trajo a
su familia hasta nuestro pais y les
permitié echar raices en este territo-
rio- y apostar por el turismo, en una
Avenida del Mar que por ese enton-
ces era poco mas que un proyecto,
en un terreno rodeado de dunas y al
que se accediaatravés de uncamino
detierra, ubicado a pocos metros del
Faro Monumental de La Serena.

A sesenta y siete afios de la llegada
de los inmigrantes italianos origi-
narios de Trento a la regién de Co-
quimbo, la historia de Enrico y su
familia es un ejemplo mas de cémo
la colonia trentina ha logrado conse-
guir no solo un alto nivel de cohesién
dentro de la sociedad local sino ins-
talarse ademas como unimportante
motor econdmico y productivo para
la zona.

Porgue esas 120 familias que entre
los afios 1951y 1953 llegaron hu-
yendo de la pobreza y el desempleo
consecuencia de la Segunda Guerra

HACE CASI TREINTA ANOS ENRICO
ROSSI APOSTO POR PASAR DE LA
AGRICULTURA, QUE TRAJO A SU
FAMILIA ITALIANA A CHILE, AL
TURISMO. EMPEZO A CONSTRUIR
CABANAS EN LA AVENIDA DEL
MAR ANTES DE QUE FUERA EL
EPICENTRO DE LAS VACACIONES,
Y SU VISION DE NEGOCIOS HA
DADO BUENOS RESULTADOS.

HOY TRAMONTO DEL SOLE ES UN
EXITOSO COMPLEJO TURISTICO
CON 25 CABANAS, CANCHAS

DE BABY FUTBOL Y VOLEIBOL'Y
PISCINAS PARA NINOS Y ADULTOS,
QUE HA QUEDADO EN MANOS DE
SU HIJO PIER ROSSI.

Mundial en el norte de Italia, toca-
ron tierra en el puerto de Cogquimbo,
para enfrentar aqui un conjunto de
nuevas adversidades: el clima, el to-
tal desconocimiento del idiomay las
costumbres chilenas, pero principal-
mente el que las promesas que los
trajeron hasta aqui no eran del todo
ciertas. Llegaron para dedicarse a la
actividad agricola en terrenos que
hasta entonces eran poco producti-
vos, verdaderas vegas que les tomd
tres o cuatro afios si quiera empa-
rejar para cosechar, practicamente
una década paralograr sacar de ellos
utilidades.
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Pero, pese a todo, no se rindieron
y con el paso de los afios lograron
dominar no sélo este rubro u otros
afines, como el agroindustrial o el
vitivinicola, sino ademas ingresar a
muchos otros, como la muebleria, la
zapateria, el comercio, el automotor,
etc. todas especialidades que no es-
taban cubiertas en la region.

LAS DIFICULTADES EN LA NUEVA
TIERRA

Enrico Rossi llegd a Chile el afio 1951.
Su familia fue una de las primeras 21
que llegaron al puerto de Coguimbo
enelbarco Américo Vespucio, y alas
que instalaron en Pefiuelas.

“Yo era chico, pero me recuerdo de
todo, del viaje hasta ahora. Se lle-
g6 a la Parcela 28 de las Vegas Sur.
Mi papa se llamaba Mario Rossi y
mi mama Ida Brugnara y veniamos
tres hermanos: uno mayor, yo el del
medio y uno menor. Acé nacieron
otros dos hermanos, llegamos aca.
El problema que hubo de partida era
que las parcelas eran arena, dunas,
totorales. No habia luz para extraer
agua, nisiquiera herramientas. Se tu-
VO que empezar de a poco”, explica.

Y agrega, “los diez primeros afios
fueron dificiles. Mis papas pensa-
ban estar aqui cinco afios, ‘hacerse la
América'y volver a ltalia, pero no fue
asi, solo después de 10 0 12 afios fue
mejorando la situacion, y entonces
se preguntaron para qué se iban aiir.
Después de empezaron a casar los
hijos, echaron raices, se quedaron
aca. Mi papa y mi mama murieron
aca, a pesar de que siempre sofiaron
con iramorir a ltalia, a su patria”.

En un testimonio en video grabado
hace una década, antes de su falle-
cimiento, y hoy conservado en la vi-
deoteca de la Scuola ltaliana Alcide
de Gasperi, la propia Ida Brugnara
conté las dificultades de esos pri-
meros afos. “Siempre dicen que ‘el
pan del inmigrante es muy caro y
muy doloroso’, porque la verdad es
que al principio faltaba de todo. Los
italianos comimos harto burro los
primeros afios, porque no se podia
comprar carne. Fue dificil, pero hoy
dia estoy contenta de tener a mi fa-
milia aqui, me falta mi marido que
era mi compafiia, pero estoy satisfe-
cha de ver a mis hijos bien puestos,
porque ellos también trabajaron mu-
chisimo”, sostuvo.

CAMBIO GENERACIONALEN
LOS NEGOCIOS

En la actualidad, el propio Enrico
Rossi ha dejado la administracién
de su propio negocio a las nuevas
generaciones. Hoy el complejo tu-
ristico Tramonto del Sole, ubicado
en Avenida del Mar 970, conforma-
do por 25 cabafias, con canchas de
baby futbol y voleibol, piscinas para
nifios y adultos, zona de quincho y
un servicio personalizado que los ca-
racteriza, estd en manos de su Uinico
hijo varén, Pier Rossi, quién en los G-
timos afios haasumido formalmente

como gerente del negocio familiar.

Algo necesario concuerdan padre e
hijo, porque hoy en dia gran parte del
trabajo se realiza a través de las pla-
taformas virtuales -con booking via
internet, boletas virtuales y licitacio-
nes de eventos - y en el manejo de la
tecnologia Pier Rossi le saca ventaja
asupadre. Ademas, el ingeniero me-
canico de profesién viene a aportar
con nuevas estrategias para hacer
frente a la enorme competencia,
con numerosos hoteles, cabafas,
hostales, pero sobre todo los cientos
de departamentos particulares que
se dedican casi exclusivamente a
arriendos para turistas.

“|as cabanfas estan aqui desde el afio
1992 y para mantenerlas vigentes es
fundamental hacer mantencidn, ir
renovanwdo el mobliario y el equi-
pamiento, pero también tratando de
hacer cambios, ir modernizandonos,
porque tenemos casi siempre los
mismos clientes, no puede ser que
vengan hace 10 afios y encuentre
todoigual. Ademas, cuando uno via-
ja quiere estar igual o0 mas cémodo
que en su hogar, y ese es nuestro
objetivo”, sefiala Pier Rossi.

El Complejo Tramonto del Sole, que
en italiano significa ‘atardecer del
sol', es fundamentalmente un nego-
cio familiar, que se caracteriza por el
trato personalizado a sus pasajeros
y la atencién de los propios duefios
24/7."Esoeslo que buscan nuestros
clientes, y ellos mismos se pasan el
dato. La mejor publicidad que tene-
mos somos nosotros y el servicio;
porgue muchas veces los mismos
clientes me refieren a sus amigos y
a veces pasa que en la misma fecha
tenemos 5 pasajeros de una misma

ciudad, principalmente argentinos,
que son por lejos nuestra mayor
clientela, donde en enero, por ejem-
plo, corresponden a mas del 95%

de nuestros pasajeros”, explica el
ejecutivo.

Lejos han llegado Enrico Rossi y su
familia, que a fines de la década de
los ochenta construyeron una casa
en la playa para estar mas cerca de
la costa y que posteriormente llamé
primero la atencién de una escrito-
ra norteamericana que la arrendo
durante todo un afio para trabajar
en ella mirando al mar, y que luego
quisieron arrendar los turistas ar-
gentinos.

“Como Enrico es muy visionario para
los negocios y al darse cuenta lo que
habia ganado en un verano, obvia-
mente pensé en construir una se-
gunda cabafia para el afio siguiente.
Y asi fue creciendo, cada afio cons-
truyendo una nueva cabafia, hasta
llegar a las 25 que tenemos hoy en
dia, en que tenemos canchas y pis-
cinas, esta realmente bien completo
el complejo”, puntualiza Angélica
Nettle, esposa de Enrico y madre
de Pier.

Para Angélica la clave del éxito ha
sido el trabajo duro, sin horario y la
capacidad de ahorro que sus padres
le inculcaron a Enrico y sus herma-
nos. “Mi papé decia el que trabaja
8 horas diarias y se mantiene, pero
para crecer hay que tener mucho

ahorro y mas trabajo. Y la ecuacion
es sencilla, si se trabaja 12 0 13 horas
el resultado sera distinto”, ratifica
Enrico Rossi.

En la misma linea, Pier Rossi sostie-
ne que de su padre aprendié con el
ejemplo a estar siempre presente
y ser resolutivo, a trabajar las horas
que sea necesario. “La diferencia es
saber el costo de la plata, si te llega
facil, facil se gasta también, pero si
sabes el valor de la plata, se es mas
cuidadoso. Hay un sentido de aho-
rrar e invertir, de mantener, de no
tener horarios”, afirma el gerente de
Tramonto del Sole.

Un consejo para tener en cuenta, si
se considera el exitoso desenlace
que ha tenido la arriesgada apuesta
de Enrico Rossi por pasar de la agri-
cultura al turismo. Que hoy, con su
negocio en manos de su hijo, puede
compatibilizar de mejor manera el
trabajo y la familia, junto a su esposa
Angélica, sus tres hijos, dos mujeres
y unvardn, y sus 9 nietos.

“Cada hijo se ha construido su
propia casa, porque estamos jun-
tos, pero no revueltos. Pero es muy
bonito, porque tenemos este estilo
bien achoclonado de los italianos
para hacer familia”, precisa sonriente
Anggélica Nettle.

Vige Ueimolato o lalis
La Serens

GRUPO
DALBOSCO

Grupo DALBOSCO

Saluda afectuosamente a;
La Comunidad ltaliana

residente en la Region de Coquimbo
al conmemorar su 72° aniversario de la
proclamacion de la Republica de
ltalia y por sus aportes a la sociedad

Chilena.

Estrella Aiping | TAew
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COMO FUE EL ASESINATO
DE BENITO MUSSOLINI

ESTE 2018, SE
CUMPLIERON 73 ANOS
DE LA MUERTE DE
BENITO MUSSOLINI, EL
LIDER FASCISTA QUE
GOBERNO ITALIA DESDE
1922 HASTA 1943. SU
FALLECIMIENTO SE
PRODUJO EL 28 DE
ABRIL DE 1945, LUEGO
DE SER CAPTURADO
POR LA RESISTENCIA
ITALIANA, DANDO PIE,
UN ANO MAS TARDE,
AL REFERENDUM
CONSTITUCIONAL
DONDE POR SUFRAGIO
UNIVERSAL LOS
CIUDADANOS
ITALIANOS FUERON
LLAMADOS A DECIDIR
QUE FORMA DE
GOBIERNO QUERIAN
PARA SU PAIS.

egln consta la historia,
Stras su muerte su cada-

ver fue sometido a todo
tipo de ultrajes. De hecho, al-
gunos estudiadores, indican
que lo que pasé con el cuerpo
de Mussolini influyé en la deci-
sion de Hitler de hacer desapa-
recer su propio cuerpo.

El arresto de Benito Mussoli-
ni se produjo en 1943, con la
invasién Aliada de Sicilia. Pe-
ro ese mismo afo, el Duce fue
rescatado de la prisién de Gran
Sasso por fuerzas especiales
alemanas. Hitler le entregé el
liderazgo de la Republica Social
[taliana, instalada en el norte
de Italia, en la ciudad de Salo.
Sin embargo, ésta estaba ame-
nazada no solo por los aliados,
que avanzaban desde el sur de
Italia, sino también por grupos
de ciudadanos italianos anti-
fascistas.

Los aliados tomaron Roma vy
después Florencia. Para el ve-
rano de 1944, |la Republica So-

cial Italiana ya no podia sos-
tenerse, por lo que Mussolini
viajé hasta Milan en busqueda
de refugio.

En abril, el “Comitato di Libe-
razione Nazionale Alta ltalia”
(CLNAL), declaré un levanta-
miento general en las ciudades
del norte. Las fuerzas nazis se
retiraban y el CLNAI tomé el
control de Milan. Mussolini in-
tentd escapar a Suiza. Sin em-
bargo, fue interceptado por los
antifascistas italianos.

En la instancia, viajaba con su
amante Claretta Petacciy otros
lideres fascistas que fueron
arrestados y llevados poste-
riormente a Dongo, en Lombar-
dia. Sandro Pertini, lider socia-
lista del norte de Italia, anuncid
la captura por radio.

No hay certeza de quién dio
la orden de ejecutar a Mus-
solini. Pero la mafiana del 28
de abril, los cuerpos del Duce
y de Petacci fueron cargados

en un camién y transportados
nuevamente a Milan. El 29 de
abril, los agentes del CLNAI los
tiraron en el piso de la Piazzale
Loreto, donde un considera-
ble grupo de gente se acercé
al lugar.

En la instancia, el cuerpo de
Mussolini fue brutalmente
apedreado, orinado, y pateado.
Después de un rato de golpiza
y disparos, Mussolini fue col-
gado de los pies del techo de
una estacion de servicio cerca
de la plaza.

El hecho fue registrado filmica
y fotogréaficamente.

El comandante de la Luftwaffe
Hermann Goring afirmé luego,
durante los juicios de Nurem-
berg, que Hitler vio con él una
foto de cémo quedé el cadaver
de Mussolini. Algunos histo-
riadores piensan que laimagen
impacté al Fuhrer, que luego
tomo la decisién de hacer des-
aparecer su propio cuerpo.

N

Mi Pasta Fresca

Un rincén de Italia en Avenida del Mar...

Ven a conocer nuestro local ubicado en

QAVenida del Mar 2496 B4 mipastafresca@gmail.com
O 51-2781105

Saludamos a la colonia residente, en la conmemoracion
del 72 aniversario de la Republica de Italia.

Pastas frescas, pizzas
artesanales y mucho mas...
con los productos mas
frescos y las recetas
tradicionales con aroma

y sabor a la bella Italia.
iiAhora!! almuerzo de
semana con nuestro menu
del chef...iiimperdible!!

<
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THE SAFETY WAY

CALZADO DE

SEGURIDAD
DESDE 1963

Saludamos a la Colonia Italiana
residente, al conmemorar la
Republica Italiana, su
72 Aniversario.
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‘Felice Anniversario
per [a Vepulololica italiana”

La Alpina en la celebracién de los 72 afios
de la fundacién de la reptiblica italiana
saluda a toda la colonia residente en la
region y a nuestro Vicecénsul Sr. Franco

Dalbosco Cazzanelli.

DESARROLLO DE PROYECTOS CIVILES
CONSTRUCCION DE ALBANILERIA
LEVANTAMIENTO DE TAQUIMETROS
TOPOGRAFiA GENERAL

PROYECTOS DE RELLENO

CAMBIO DE USO DE SUELO Y

PREPARACION DE ESTE
TRANSPORTES DE MINERALES

SALUDAMOS A ITALIA
EN SU 72° ANIVERSARIO

Equipos disponibles G R U P P O

Bulldozer D6D
Bulldozer D8N

Retroexcavadoras a-““- : PR
Excavadoras ”“ﬂﬂ" e”‘"“ . BiLBI]R .....

FABRICA DE MUEBLES

LA ALPINA.

DESDE 1952
amaddadiseno (O) muebleslaalpina

Ruta 43 N2 4501 - Lote 26 A -Pan de Aziicar - Coquimbo

Fono 2429000 - rumoltda@123.cl

SALA DE VENTA: AMUNATEGUI 396 - FONOS(51) 2 211165 - (51)2 210106
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