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20 ANOS DE
ARTESANIA EN LO
PROFUNDO DEL VALLE
DE ELQUI
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TRADICION,
MUSICA

Y NUEVAS
EXPERIENCIAS
PARA LA FIESTA
MAS GRANDE
DE CHILE

Con una parrilla que mezcla a
grandes nombres internacionales,
artistas nacionales y talentos locales,
ademas de novedades como el
regreso del desfile civico-militar y la
ampliacion de la Pérgola, La Pampilla
2025 promete consolidarse como la
fiesta mas grande de Chile, donde
tradicion y modernidad se unen en
cuatro dias de celebracion.
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a Pampilla de Coquimbo

se prepara paravivir una

de sus ediciones mas

memorables. Con una
parrilla que relne a artistas
de renombre internacional,
nacional y regional, y con im-
portantes novedades en in-
fraestructura y seguridad, la
fiesta promete superar todas
las expectativas y consolidar-
se como la celebracién popu-
lar mas grande del pais.

Este ano, la organizaciéon ha
dispuesto una serie de mejo-
ras que buscan no solo entre-
gar espectaculos de primer
nivel, sino también brindar
una experiencia integral a los
cientos de miles de personas
qgue, ano tras ano, acuden al
tradicional recinto coquimba-
no. Segln estimaciones del
municipio, se espera superar
la meta de 200 mil asisten-
tes diarios durante los cuatro
dias de festejos, lo que refle-
ja la magnitud de un evento
gue ha traspasado fronteras y
que forma parte esencial de la
identidad cultural de la Regidn
de Coquimbo.

TRADICION Y MODERNIZA-
CION

Con 560 mil metros cuadrados
de superficie total, La Pampilla
ofrece una ciudadela temporal
gue combina camping, comer-
cio, gastronomia y musica en
vivo. De ellos, 210 mil metros
se destinan a campistas y mas
de 44 mil a comercio formal.
Este 2025, la Municipalidad
de Coquimbo anuncié un for-
talecimiento del espacio de
la Pérgola, que ahora contard
con mas de 26 mil metros cua-
drados, banos de primer nivel
conectados a alcantarillado
y una cartelera ampliada que
permitird atraer a publicos di-
Versos.

El escenario Monumental se-

guird siendo el gran atractivo
para los shows masivos, pero
la Pérgola —renovada y ex-
pandida— se transformara en
un polo alternativo con musica
tropical, ranchera, folclor, hu-
mor y artistas emergentes de
la regién.

Asimismo, por primera vez
se habilitard un espacio para
la exposicién y venta de pro-
ductos tipicos y artesanias de
las 15 comunas de la region,
reafirmando el cardcter patri-
monial y cultural de la fiesta.
También se amplié la zona de
emprendedores, lo que per-
mitird a pequenas y medianas
iniciativas locales tener mayor
visibilidad en un evento de al-
cance nacional.

EL REGRESO DEL DESFILE
CIVICO-MILITAR

Uno de los hitos mas espera-
dos de esta edicion serd el re-
torno del desfile civico-militar
en honor a las Glorias del Ejér-
cito, suspendido desde 2019.
El martes 16 de septiembre,
al mediodia, la explanada de
La Pampilla volvera a ser es-
cenario de esta ceremonia que
combina solemnidad y tradi-
cion.

El municipio ha destacado que
este acto permitird devolver a
la fiesta una de sus expresio-
nes mas simbdlicas y espera-
das por la comunidad, recu-
perando un sello que mezcla
patriotismo con participacién
ciudadana.

SEGURIDAD Y ACCESOS
REFORZADOS

Ante la masividad del evento,
el alcalde Ali Manouchehri y
el concejo municipal han dis-
puesto un presupuesto histé-
rico para esta edicion. Parte
de esos recursos se destinan
al reforzamiento de la segu-
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ridad, con mayor presencia de
Carabineros, guardias privados
y equipos municipales. A esto
se suma un trabajo coordinado
con el transporte publico y ser-
vicios de emergencia, para ase-
gurar el ingreso y salida fluida
del recinto y resguardar la inte-
gridad de los asistentes.

El propio jefe comunal ha insis-
tido en que el objetivo es que La
Pampilla 2025 sea recordada
no solo por la calidad de sus
artistas, sino también por su
organizaciéon y por el impacto
positivo que tiene en la comuna.

UNA PARRILLA DIVERSA Y
PARA TODOS

La programaciéon musical es,
sin duda, el corazon de la fiesta.
La edicion 2025 de La Pampilla
presenta un cartel que mezcla
a consagrados de la musica la-
tinoamericana con lo mejor del
folclor, el humor y la musica
urbana, consolidando asi una
parrilla para todos los gustos y
generaciones.

Artistas de talla internacional
como Rafaga, Los Nocheros,
Los Fabulosos Cadillacs, Fran-
co El Gorila y Axé Bahia se su-
man a iconos nacionales como
Los Tres, Inti Illimani, Santa
Feria, Maria José Quintanilla,
Los Vikings 5 y Los Charros de
Lumaco. A ellos se agregan ex-
ponentes de la musica urbana
como DrefQuila, Pablo Chill-E,
Bayron Fire, Pablito Pesadilla y
Jere Klein, ademds del espacio
para el freestyle con el especta-
culo FreeStyle Elite.

El humor también tendra su es-
pacio en la renovada Pérgola,
con la participacion de Jorge
Alis, mientras que el folclor es-
tard representado por agrupa-
ciones como Alas de mi Patriay
Maihuén de Los Angeles.
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MIERCOLES 17 DE SEPTIEMBRE

Pérgola:

Dj Muska, Dulcemania, RayTrayen, Los
Pachangos, Los Gatos Buenos, Lucky
Brown, DrefQuila.

Escenario Monumental: Dj Cayuso,
seleccionado danza Coquimbo Tiene
Talento, Pablo Chill-E y Pablito
Pesadilla, Jere Klein, FreeStyle Elite
(Kaiser, Teorema, El Menor, The Host y
Atenea), Bayron Fire.

JUEVES 18 DE SEPTIEMBRE

Pérgola: Dj Muska, Show de
la Tia Ninay el Tio Pedro,
Chapilcano, Maihuén de Los
Angeles, Raul Fica (tributo a
Silvio Rodriguez), Charly y su
Albacora, Erick Berrios, Los
Nocheros.

Escenario Monumental: Dj
Cayuso, seleccionado solista
Coquimbo Tiene Talento, Alas
de mi Patria, Grupo Ram, Los
Maravillosos de José Villanueva,
Inti [llimani, Santa Feria.

VIERNES 19 DE SEPTIEMBRE

Pérgola: Dj Muska, Tranimundo,
Arrieros de Chile, Agua Santa,
Viejos Negros, Jorge Alis, Los
Charros de Lumaco.

Escenario Monumental: Dj Cayuso,
seleccionados Coquimbo Tiene
Talento (banda y danza), Andy
Jaque, Los Pincheira del Sur, Los
Tres, Los Fabulosos Cadillacs.
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Mas que una

identidad y orgullo regional

La Pampilla no solo es sinénimo

de musica y celebracion. Es un

espacio donde convergen las raices

culturales de la Regidon de Coquimbo,

el emprendimiento local, la tradicion

folclorica y la alegria popular. Aiho a

ano, esta fiesta congrega a familias

completas que encuentran en el

recinto un lugar para compartir, A

acampar y celebrar las Fiestas Patrias SABADO 20 DE SEPTIEMBRE

en comunidad.

Con la programacion ya confirmada, Pérgola: Dj Muska, Happy Fiesta Divertida,

la ampliacion de espacios y la Coinahue, Gladiadores del Puerto, Franco El Gorila,
reactivacion de tradiciones como el Axé Bahia

desfile civico-militar, La Pampilla 2025

se proyecta como un punto de inflexion . . )

en la historia de esta celebracién. Escenario Monumental: Dj Cayuso, seleccionados
Una edicién que promete conjugar Coquimbo Tiene Talento (banda y danza), Maria
modernidad y tradicién, y que revalida José Quintanilla, Macha y el Bloque Depresivo, Los
a Coquimbo como la capital de las Vikings 5, Rafaga.

Fiestas Patrias en Chile. '
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n el marco de los 481

anos de la fundacion

de La Serena, la ciudad

cuenta con un atractivo
turistico inédito que promete
transformarse en uno de los
panoramas mas visitados de
este mes de celebracién. Se
trata de La Gran Rueda, insta-
lada en la Plaza Escultura Ga-
briela Mistral, un espacio cén-
trico y patrimonial que ahora
suma una atraccién moderna
y familiar que permite disfru-
tar de la capital regional des-
de las alturas.

Con una estructura de mas de
40 metros de altura, esta rue-
da panoramica es considera-
da una de las mas grandes de
Sudamérica y se enmarca en
una gira nacional que antes
pas6 por Santiago, Concep-
cién y Vina del Mar, lugares
en los que fue un éxito rotun-
do de publico. Ahora, en La
Serena, se presenta como un
complemento perfecto para
la programacion dieciochera,
sumando un nuevo hito a la
identidad cultural y turistica
de la ciudad.

Durante la jornada inaugural,
realizada esta semana, auto-
ridades y representantes de
la empresa a cargo destaca-
ron que la llegada de La Gran
Rueda a La Serena no solo
busca entregar entretencion,
sino también proyectar a la
comuna como un destino inte-
gral en temporada alta y baja.
El equipo de Diario El Dia tuvo
la oportunidad de subirse a la
atraccion y vivir la experien-
cia: desde lo mas alto, la vista

s

abarca el casco histérico, la
Avenida del Mar, el puerto de
Coquimbo y el inicio del Valle
de Elqui, generando una pa-
nordmica Unica que combina
mar, ciudad y cordillera.

UN ATRACTIVO PARA TODA
LA FAMILIA

La Gran Rueda cuenta con ca-
binas cerradas, seguras y es-
pecialmente acondicionadas
para recibir a familias, turis-
tas y personas con movilidad
reducida. Cada recorrido tie-
ne una duracion aproximada
de 15 minutos, permitiendo
disfrutar la experiencia con
calma y registrar imagenes
Unicas de la ciudad desde el
cielo.

El funcionamiento estd pro-
gramado entre el 22 de
agosto y el 21 de septiem-
bre, convirtiéndose en una
de las actividades oficiales
gue acompanaran la previa y
la celebracion de Fiestas Pa-
trias en la Regién de Coquim-
bo. La ubicacién elegida, junto
a la Plaza Escultura Gabriela
Mistral, también busca revita-
lizar un punto céntrico que en
los ultimos anos habia perdi-
do protagonismo, integrando
cultura, comercio y turismo
en un mismo espacio.

Los valores de las entra-
das fluctian entre $4.000 y
$27.000, dependiendo de la
edad, el dia y el horario ele-
gido. Las tarifas mas bajas
corresponden a nifos y adul-
tos mayores, mientras que el
acceso general tiene un valor
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LA GRAN RUEDA YA GIRA EN LA SERENA

UN MIRADOR
TURISTICO
UNICO PARA
ESTAS FIESTAS
PATRIAS

Con 33 metros de altura y vista
panoramica de la ciudad, la
atraccion estara disponible hasta
el 21 de septiembre, ofreciendo
una experiencia turistica inédita
para serenenses Yy visitantes.



de $7.000. También existen mo-
dalidades especiales, como la
cabina inclusiva, que permite el
ingreso de una persona en situa-
cién de discapacidad junto a dos
acompanantes, y la reserva de
cabina completa para hasta seis
personas, con un precio prefe-
rencial.

Desde la organizaciéon explica-
ron que quienes ya compraron
su ticket pueden utilizarlo sin
problemas durante las fechas
reprogramadas, mientras que
quienes aun no lo han hecho
pueden adquirirlos en linea. Asi-
mismo, recomiendan llegar con
hasta 30 minutos de flexibilidad
respecto al horario elegido, para
evitar aglomeraciones y esperas
innecesarias.

TURISMO, MODERNIDAD Y
TRADICION

La llegada de La Gran Rueda se
inserta en una estrategia mas
amplia de potenciar a La Serena
como ciudad turistica no solo en
verano, sino durante todo el ano.
La combinacién de su arquitec-
tura neocolonial, sus iglesias de
piedra, el borde costero y el Valle
de Elqui convierten a la comuna
en un polo de atracciéon perma-
nente. Ahora, con este mirador
itinerante, se suma una nueva
alternativa que pone a la ciudad
en sintonia con las grandes capi-
tales del mundo, donde las rue-
das panoramicas son parte del
paisaje urbano.

La alcaldesa Daniela Noram-
buena subrayé durante la pre-
sentacidon que esta iniciativa se
enmarca dentro del aniversario
481 y busca entregar un regalo
a la ciudad en un mes cargado
de cultura, musica y tradiciones.
Por su parte, la empresa organi-
zadora destacé el alto estandar
de seguridad y la accesibilidad
del recinto, con banos, zonas de
descanso y un perimetro habili-
tado para recibir a miles de visi-
tantes durante estas semanas.

UNA INVITACION A
REDESCUBRIR LA SERENA

Con entrada accesible y cabinas
adaptadas, La Gran Rueda se
convierte en una alternativa para
todos los publicos, desde turis-
tas que llegan por primera vez
hasta serenenses que quieren
mirar su ciudad con nuevos ojos.
La invitacion es clara: aprove-
char esta experiencia Unica que
estard disponible solo hasta el
21 de septiembre, y que segu-
ramente marcard un antes y un

después en la forma de recorrer
y disfrutar La Serena.

Mas alla de la anécdota de subir-
se a un juego mecanico, lo que
se propone es una experiencia
integral: un mirador urbano que
conecta historia y modernidad,
tradicién y turismo, y que permi-
te proyectar a la capital regional
hacia el futuro, con la grandeza
de sus 481 anos y la frescura de
iniciativas que reencantan a la
comunidad.
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a Serena ya esta lista para

celebrar en grande sus

481 anos y las Fiestas Pa-

trias, con una programa-
cién que reune tradicion, cultura,
gastronomia y comunidad en
distintos rincones de la comuna.
Desde pampillas que rescatan la
ruralidad y el patrimonio, hasta
espacios sustentables y ferias
indigenas que rinden homenaje
a las raices, la capital regional
vivird durante septiembre un
ambiente de fiesta pensado para
toda la familia.

PAMPILLA DE OLLA DE
CALDERA: TRADICION RURAL
Del 17 al 20 de septiembre se
desarrollard la Pampilla de Olla
de Caldera, en el sector El 22, a
30 kildmetros al noroeste del
centro de la ciudad por la ruta
D-205. Conocida como la “Fiesta
grande de La Serena”, este even-
to retine a miles de personas que
disfrutan durante cuatro dias de
musica en vivo, gastronomia tipi-
ca, juegos criollos, fondas y arte-
sania.

Mas que un festejo, se ha trans-
formado en un simbolo de la
identidad serenense desde la
ruralidad. Asi lo destacé la alcal-
desa Daniela Norambuena:

“La Pampilla de Olla de Caldera
es parte de nuestra identidad
como serenenses. Aqui miles de
familias se rednen para vivir la
musica, la gastronomia y nues-
tras tradiciones en un ambiente
de alegria y unidad. Es la fiesta
popular mas grande de La Sere-
na y un verdadero simbolo de lo
gue somos como ciudad desde la
ruralidad”.

PAMPILLA VERDE:
SUSTENTABILIDAD Y
TRADICION

Otro de los hitos sera la Pampilla
Verde en el Parque Gabriel Coll,
que este ano cumple 70 anos de
historia. Alli, entre el 17 y 20 de
septiembre, la musica y la tradi-
cién se vivirdn bajo un sello es-
pecial: la sustentabilidad.

Este espacio se ha consolidado
como un lugar Unico para ce-
lebrar en familia, promoviendo
practicas responsables como la
reduccién de residuos, el reci-
claje y el uso de materiales re-
utilizables. Una experiencia que
mezcla gastronomia tipica, asa-
dos, juegos criollos y educacion
ambiental.

Al respecto, Norambuena enfati-
z6: “La Pampilla Verde es un or-
gullo para La Serena porque nos

UNO DE LOS DESTINOS PREFERIDOS DE TURISTAS

LA SERENA
CELEBRARA CON
IDENTIDAD,
SUSTENTABILIDAD
Y TRADICIONES

A lo largo de septiembre, la capital
regional vivira un nutrido calendario de
actividades que van desde las pampillas
rurales hasta concursos tradicionales en
Ia Avenida del Mar. La alcaldesa Daniela
Norambuena destaco el valor cultural

y comunitario de cada encuentro, que
refuerza la identidad serenense.

permite celebrar nuestras Fies-

tas Patrias con responsabilidad

ambiental. Aqui se vive la musica

y la tradicién en un espacio fami-

lia!’, pero también aprendemos a V( Ny
cuidar nuestro entorno y a pro- -~
yectar un futuro mas sustenta-

ble para todos”.

PAMPILLA INDIGENA:
HOMENAJE A LOS PUEBLOS
ORIGINARIOS

El Parque Pedro de Valdivia sera
el escenario de la Pampilla Indi-
gena, entre el 17 y el 20 de sep-
tiembre. Esta feria intercultural
reunird a comunidades y agru-
paciones de pueblos originarios
de Chile y Latinoamérica que
compartirdan sus tradiciones a
través de muestras de artesania,
gastronomia ancestral, danzas y
musica en vivo.

El parque se llenard de colores,
sonidos y aromas que remiten
a lo mas profundo de las raices
culturales, en un encuentro pen-
sado para aprender y valorar la
diversidad.

La jefa comunal lo resumié asi:
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“La Pampilla Indigena es un ho-
menaje a la riqueza cultural de
nuestros pueblos originarios y
a la diversidad que enriquece a
La Serena. Este encuentro nos
invita a valorar nuestras raices,
aprender de ellas y transmitirlas
a las nuevas generaciones con
respeto y orgullo”.

CONCURSO DE VOLANTINES:
COLORENEL CIELO
SERENENSE

El 27 de septiembre, desde las
15:00 horas, la Avenida del Mar
frente a la delegacion municipal
se transformard en un especta-
culo de color con el Concurso de
Volantines. Decenas de familias,
turistas y aficionados levantaran
sus creaciones, desde los dise-
nos clasicos hasta verdaderas
obras de arte.

La brisa marina ofrecerd el es-
cenario ideal para esta compe-
tencia, que busca mantener vi-
vas las costumbres y reforzar la
identidad local.

“Es una tradicién que cruza
generaciones y que hoy sigue
convocando a ninos, jévenes y
adultos en un ambiente de ca-
maraderia’, explican desde el
municipio. En esa linea, la al-
caldesa Norambuena expreso:
“El concurso de volantines es

una tradicién que llena de color
nuestro cielo y de alegria a nues-
tras familias. Es una instancia
donde ninos, jévenes y adultos
comparten la emocién de nues-
tras costumbres, fortaleciendo
el sentido de comunidad que
tanto valoramos en La Serena”.

CELEBRACIONES CON SENTIDO
DE COMUNIDAD

Con estas actividades, la capital
regional ofrecerd multiples es-
pacios para celebrar en familia,
siempre con un sello particular:
identidad, sustentabilidad, rai-
ces culturales y tradiciones. La
Serena se prepara asi para un
septiembre que promete resca-
tar lo mejor de la cultura local y
proyectar una ciudad que cele-
bra sus fiestas con orgullo y res-
ponsabilidad.

CENTRO DE FORMACION TECNICA

JUAN BOHON

Ob7i0] ESTUDIA EL 2026 CON

escanea para
mas informacién

[ BN NS
admision@juanbohon.cl @ +569 77492002



CARTELERA DE

N LA SR

Frmpilla de lln
ﬂlf/ Caldera

17 al 20 de septiembre
Sector El 22, ruta D-205.
(30 km al noroeste del
centro de La Serena.
Musica en vivo, gastronomia

III(I ») tipica, juegos criollos,
fondas y artesania.

Fiesta popular y familiar,
& simbolo de la ruralidad
serenense.

Compilla Indigena
Farque “Pedro de Valdivia

—(
17 al 20 de septiembre

Parque Pedro de Valdivia,
La Serena.

Feria intercultural con
artesania, gastronomia

(]») ancestral, danzas y musica
en vivo.

Encuentro de comunidades
& originarias de Chile y
Latinoamérica.

Taw'pilln VVerde
Vargue Gabriel Coll

—{
17 al 20 de septiembre

Parque Gabriel Coll, sector
La Antena.

(] Shows en vivo, gastronomia
0 ») y actividades familiares.

Sello especial en

& sustentabilidad: reciclaje,
reduccion de residuos y
practicas responsables.

ﬁ):}ﬁ Celebra 70 aiios de historia.

Corarso de Volantines
Avenidn del Wiar

01—
27 de septiembre, 15:00
horas

Frente a delegacion

municipal, Avenida del Mar.

Competencia abierta para
(D) toda 1a famitia.

Disenos clasicos y artisticos
& llenaran de color el cielo

serenense.
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on la llegada de septiem-

bre y las celebraciones

dieciocheras, las parri-

llas, empanadas y fondas
se convierten en protagonistas.
Sin embargo, ninglin panorama
de Fiestas Patrias esta comple-
to sin una de las bebidas mas
tradicionales y populares del
pais: el “terremoto”, un cdctel
chileno que combina dulzura,
frescura y un efecto que, como
sunombre lo indica, puede dejar
“tambaleando” a mas de alguno.

Un trago con historia

El “terremoto” nacié en Santia-
go en la década de 1980 y rapi-
damente se extendid por todo el
pais. Su preparacién tradicional
incluye vino pipefo o vino blan-
co dulce, al que se le ahade una
generosa bola de helado de
pina y un toque de granadina.
La mezcla da como resultado
una bebida espumosa, de sabor
frutal y refrescante, que en poco
tiempo se transformé en parte
de la identidad de las Fiestas
Patrias.

El nombre “terremoto” se debe
precisamente al efecto que pro-
duce: su entrada suave y dulce
esconde un alto grado alcohd-
lico que, al cabo de unos minu-
tos, puede “mover el piso” al
consumidor. De ahi que también
surgieran versiones posteriores
como la “réplica” (un vaso mas
pequeno, servido después del
primero) y otras variantes con
diferentes tipos de vino o lico-
res.

PREPARACION Y VARIANTES
Aunque la receta original es
simple, cada fondero y cada

PARA COMPARTIR EN FAMILIA O
CON AMIGOS

EL CLASICO BREBAJE
QUE SACUDE LA
FESTIVIDAD PATRIA

El trago de pipeio, helado
de pina y granadina vuelve
a tomarse las fondas y
la Pampilla de Coquimbo
durante estas Fiestas
Patrias, consolidandose
como uno de los
imperdibles de septiembre
en la Region de Coquimbo.
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familia suele tener su propio
secreto. En la Region de Co-
quimbo es comuin encontrarlo
en fondas, ramadas y celebra-
ciones populares como la Pam-
pilla de Coquimbo, donde el te-
rremoto se ofrece en diferentes
presentaciones.

- Tradicional: pipeno, helado de
pinay granadina.

- Clasico de fonda: servido en
vasos grandes de un litro, ideal
para compartir.

- Variedades locales: en algu-
nos lugares se reemplaza la
granadina por licor de menta

o se utiliza helado artesanal,
dando un toque distintivo a la
preparacion.

El trago se acompana general-
mente de comidas tipicas como
anticuchos, choripanes y em-
panadas, convirtiéndose en un
simbolo del festejo nacional.

EL TERREMOTO EN LA
PAMPILLA

La Pampilla de Coquimbo, re-
conocida como “la fiesta mas
grande de Chile”, es uno de los
lugares donde mds se consume
este brebaje. Durante las jorna-
das de celebracién en septiem-
bre, los puestos gastronémicos
ofrecen multiples versiones del
terremoto, que se ha conver-
tido en uno de los productos
mas demandados por quienes
acuden a disfrutar de musica
en vivo, bailes y la tradicional
fonda coquimbana.

Este ano 2025 no sera la excep-
cion: junto con los shows musi-
cales y la renovada infraestruc-
tura del recinto, los asistentes
encontraran el clasico terremo-
to en distintos stands, reforzan-
do su rol como emblema de las
celebraciones patrias.

MAS ALLA DE COQUIMBO

Si bien la Pampilla es el epicen-
tro, otras comunas de la Regidn
de Coquimbo también incor-
poran el terremoto como par-
te central de sus festividades.
En Vicuna, Ovalle, Andacollo y
Monte Patria, por ejemplo, las
fondas y ramadas suelen ofre-
cer esta bebida como acom-
panamiento obligado de las
celebraciones dieciocheras,
manteniendo la tradicién viva
en todo el territorio regional.

PATRIMONIO DE LAS
CELEBRACIONES
Mas alla de su fama de “peligro-



so”, el terremoto representa la
idiosincrasia chilena: la mezcla
entre lo sencillo y lo festivo, lo
cotidiano y lo extraordinario.
Es un brebaje que no requiere
ingredientes sofisticados, pero
gue en cada sorbo concentra
la alegria y la camaraderia que
caracterizan al mes de sep-
tiembre.

PIREND
BaNR rENREIR
Su popularidad ha sido tal que
incluso turistas extranjeros lo
buscan como una experiencia
tipica de Fiestas Patrias, contri-
buyendo al atractivo turistico de
la region. En las fondas y en las
pampillas, pedir un terremoto
se ha vuelto casi un rito de ini-
ciacién para quienes quieren
vivir el Dieciocho a la usanza
chilena.

Ingredientes:
1 vaso grande (medio litro aprox.)

Vino pipefio (o vino blanco dulce)

CON LA CALIDAD DE SIEMPRE

2 cucharadas de granadina

ACOMPANANDOTE
1 bola de helado de pifia DESDE 1953 ... 72

peg

Preparacion:
Llene el vaso con vino pipefio frio, dejando -
espacio para los demas ingredientes.

Agregue un chorrito de granadina, que
aportara dulzor y color.

Anada una bola generosa de helado de pina.

Revuelva suavemente y disfrute con
moderacion.

Para los mas osados: acompaiie el primer vaso
con una “réplica”, un segundo terremoto mas
pequeio que completa la experiencia.

D 4 : Y]
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PARA DISFRUTAR EN FAMILIA

MONTE PATRIA VIBRARA

A PURA TRADICION Y

El epicentro de las celebraciones

BIENTE FAMILIAR

sera el Centro Cultural
Huayquilonko, donde se
desarrollara una nueva edicion de
la Fonda Familiar “Donde Bruno”,
evento que honra a la recordada
mascota del recinto y que se ha
consolidado como uno de los
panoramas centrales de estas

fechas.

a comuna de los valles
generosos ya vive la pre-
via del 18. Con mas de 40
actividades distribuidas
en distintos sectores rurales y
urbanos, Monte Patria se alista
para celebrar las Fiestas Patrias
con una programacion que mez-
cla folclor, gastronomia, juegos
populares y musica en vivo.

El epicentro de las celebra-
ciones sera el Centro Cultural
Huayquilonko, donde se desa-
rrollard una nueva edicion de la
Fonda Familiar “Donde Bruno”,
evento que honra a la recordada

mascota del recinto y que se
ha consolidado como uno de
los panoramas centrales de
estas fechas.

TRADICION Y
ESPECTACULO EN LA
FONDA “DONDE BRUNO"

Las celebraciones comen-
zaran el miércoles 17 de
septiembre con el concur-
so de la mejor empanada
de pino y presentaciones
folcldricas desde las 18:00
horas. Sin embargo, la fon-
da abrird oficialmente sus
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Programacion
Fonda “Donde
Bruno”

Miércoles 17 de
septiembre

* 18:00 hrs: Concurso
“La Mejor Empanada de
Pino”

* Presentaciones
folcloricas

Jueves 18 de
septiembre

* 12:00 hrs: Apertura de
fonda

» Agrupacion Folclérica
Tulahuén

» Cristian Verdugo

» Juegos populares

« 18:00 hrs:
Inauguracion oficial

» Emily Lagos

e La Nueva Jarana
Tropical

» Sebastian Almendras
* Los Rancheros de
Chile (cierre)

Viernes 19 de
septiembre

» Agrupacion Folclérica
Entre Cuecas y Espuelas
* Arturo Varela

» Raices y Tradiciones

« Charro Palquino
 Pascual Vega

» Tamy Adaos

* Banda Los Tricahues
del Valle

* Grupo Albacora

* Los Pincheiras del Sur
(cierre)

puertas al dia siguiente, jueves
18, a partir del mediodia.

Ese dia, el publico podra disfru-
tar de la Agrupacién Folcléri-
ca Tulahuén y de la musica de
Cristian Verdugo, ademdas de
participar en juegos populares
antes de la inauguracion oficial
fijada para las 18:00 horas. Ya
entrada la tarde, el escenario se
encendera con Emily Lagos, La
Nueva Jarana Tropical, Sebas-
tidn Almendras y el plato fuerte
de la jornada: Los Rancheros de
Chile, quienes cerraran a la me-
dianoche.

El viernes 19 sera el turno de
la Agrupacion Folclérica Entre
Cuecas y Espuelas, el cantautor
Arturo Varela, Raices y Tradi-
ciones y el Charro Palquino, que
animaran las primeras horas
de la tarde. Posteriormente,
se presentardn Pascual Vega,
Tamy Adaos, la Banda Los Tri-
cahues del Valle y el Grupo Al-
bacora, para culminar con Los
Pincheiras del Sur, a quienes
corresponde poner el broche de
oro de esta version de la fonda.

PAMPILLAS Y BAILES EN LOS
VALLES

La celebracién no se limitard al
recinto cultural. El sdbado 20 de
septiembre se realizardn dos



pampillas organizadas por ve-
cinos: una en El Maqui, que co-
menzara a las 13:00 horas y se
extenderd hasta la madrugada
del domingo, y otra en Huatula-
me, entre las 14:00 y la media-
noche. Ambas instancias con-
taran con musica, gastronomia
tipica y ambiente campestre.

Ademas, entre el 17 y el 20 de
septiembre, distintas localida-
des rurales tendran sus propios
bailes dieciocheros, como Ha-
cienda Valdivia, Las Mollacas, El
Tayan de Tulahuén, Cuestecita,
El Tome Alto, Pedregal, Sol de
las Praderas, Huanilla, Huatula-
me y Flor del Valle Bajo.

El alcalde de Monte Patria, Cris-
tian Herrera Pena, hizo un lla-
mado a la comunidad local y a
los turistas a disfrutar de estas
celebraciones.

“Invitamos a la comunidad a
que venga a pasar Fiestas Pa-
trias a Monte Patria, en donde
aseguramos actividades tradi-
cionales y campesinas, y con
absoluta seguridad, que es lo
que hemos ido generando du-
rante nuestra gestiéon. Tenemos
mas de 40 actividades comuni-
tarias que se van a realizar en
los cinco valles de nuestra co-
muna, y como escenario central
tenemos la nueva versién de la
Fonda ‘Donde Bruno’. Al igual

gue en anos anteriores, tendre-
mos absoluta seguridad, luga-
res de comida, servicios basi-
cos e higiénicos, con un espacio
de entretencién y grandes ban-
das invitadas. Sera un ambiente
principalmente familiar”.

MONTE PATRIA: TRADICION Y
SEGURIDAD

El municipio recalcé que la fon-
day las distintas actividades se
realizaradn con todas las medi-
das necesarias para garanti-
zar espacios seguros, limpios
y accesibles, con énfasis en el
caracter familiar de las cele-
braciones.

Asi, Monte Patria se prepara
para vivir un 18 con identidad,
cultura y alegria, consolidan-
dose como uno de los destinos
mas atractivos para quienes
buscan disfrutar de las Fiestas
Patrias en un ambiente auténti-
camente chileno.

Estas Fiestas Patrias
vivelas en grande!

Descubre la magia y tradiciéon de
cada rincén de la Region de Coquimbo

_
west

RENTACAR
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600 300 2777

www westrentacar com
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|l mes de septiembre ya

se respira en cada rincén

de Chile. Las banderas

flamean en las casas, los
volantines comienzan a elevar-
se y, por supuesto, la parrilla
vuelve a ser la protagonista in-
discutida de las celebraciones.
En la Region de Coquimbo, don-
de las Fiestas Patrias reunen a
familias y amigos alrededor del
carbon, los cortes de carne ad-
quieren un papel central. Y para
elegirlos, nada mejor que la voz
autorizada de Diego Gonzalez, el
Periodista Parrillero (@periodis-
taparrillero), quien entrega reco-
mendaciones para no fallar en el
asado.

“Un buen asado parte por elegir
cortes que brillen en la parri-
lla: la entrana, por ejemplo, es
sabrosa, rapida y perfecta para
sorprender; la malaya de cer-
do, en cambio, necesita un fue-
go mas parejo y paciencia para
quedar dorada y jugosa. Para
los cortes mdas comunes, como
la sobrecostilla o el lomo veta-
do, la clave esta en respetar los
tiempos del fuego: siempre bra-
sas vivas, nunca llamas, y salar
la carne antes de ponerla en la
parrilla, porque realza su sabor
y ayuda a formar una buena cos-
tra. Y como todo asado chileno,
estos cortes se disfrutan mejor
acompanados de un buen vino
0 una cerveza bien fria”, explica.

LA ENTRANA: SABOR INTENSO
Y RAPIDEZ

Uno de los cortes favoritos para
esta época es la entrana, reco-
nocida por su sabor profundo y
por lo rapido que se cocina. Es
un corte para quienes disfrutan

PARA DISFRUTAR EN FAMILIA

LOS CORTES

QUE NO

- PUEDEN FALTAR

~  ENTU PARRILLA
: : ESTE 18

N oo
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Con la llegada de septiembre, la
parrilla vuelve a ser protagonista.
El Periodista Parrillero,

Diego Gonzalez, entrega sus
recomendaciones sobre los mejores

cortes para estas Fiestas Patrias,
desde la entrana hasta la malaya de
cerdo, destacando técnicas, precios
y consejos practicos para disfrutar
de un asado perfecto.

del sabor mas puro de la carne.
Necesita calor fuerte y poca coc-
cion, vuelta y vuelta, para que
quede jugosa.

Segun los precios disponibles
en supermercados, la entrana
bordea los $18.990 por kilo, lo
qgue la posiciona como un corte
premium dentro de las alterna-
tivas parrilleras. Su rendimiento
es menor al de otros cortes, ya
que suele ser mas delgado, pero
su sabor compensa con creces
el valor.

MALAYA DE CERDO: PACIENCIA
QUE SE PREMIA

Otro imperdible para las Fiestas
Patrias es la malaya de cerdo,
un corte que requiere de ma-
yor tiempo y dedicacién. Con un
precio que fluctia en torno a los
$14.290 por kilo, es accesible y
rendidor para compartir en fa-
milia.

La malaya se disfruta mejor
cuando se le da el tiempo que
necesita. Hay que cocinarla con
fuego parejo, sin apuros, hasta
que quede dorada por fueray ju-
gosa por dentro. Es el corte ideal
para quienes disfrutan cocinar
mientras conversan en torno a
la parrilla.

LOMO VETADO: LA ESTRELLA
DE LA PARRILLA

Si de clasicos se trata, el lomo
vetado no puede faltar. Su infil-
tracion de grasa lo convierte en
un corte jugoso y tierno, perfec-
to para cocinar a fuego medio.
En supermercados su precio
varia entre $9.000 y $12.000 por
kilo, dependiendo del proveedor
y la calidad de la carne.

El lomo vetado tiene una noble-
za Unica: dificilmente sale mal.
Si respetas el fuego medio y lo
dejas reposar unos minutos an-
tes de cortarlo, tendras un re-
sultado que siempre sorprende.

Sobrecostilla: tradicion chilena

La sobrecostilla, conocida tam-
bién como asado de tira en algu-
nas zonas, es uno de los cortes
mas tradicionales en las parri-
llas chilenas. Su precio oscila
entre los $10.000 y $13.000 por
kilo y es uno de los preferidos
por su sabor intenso y versati-
lidad.

Este corte es pura tradicion. Es
ideal para quienes disfrutan
del sabor mas robusto y de los
asados largos. Siempre hay que
hacerlo a brasas vivas, nunca
con llamas, para que no se en-
durezca. Con un buen manejo
del fuego, la sobrecostilla se
transforma en la reina del asa-
do familiar.

PRECIOS QUE MARCAN LA
TEMPORADA

Los valores de los cortes para
estas Fiestas Patrias fluctian
entre $10.000 y $20.000 por
kilo, dependiendo del tipo de
carne, la categoria y el lugar de
compra. Los supermercados ya
exhiben promociones especia-
les, con descuentos que suelen
aparecer en horarios punta o
fines de semana. De esta ma-
nera, el consumo de carne se
mantiene como protagonista
indiscutido de las celebraciones
dieciocheras, aunque cada ano
los consumidores deben ajustar
su presupuesto ante las varia-
ciones de precios.

Consejos clave para los parri-
lleros o parrilleras

- Elige cortes con grasa natural:
la infiltracidn de grasa en
piezas como el lomo vetado o

la malaya asegura jugosidad y
sabor.

- Controla el fuego: las brasas
deben estar vivas y sin llama-
radas, ya que el fuego directo
guema y amarga la carne.

- Salar antes de la parrilla: la
sal gruesa potencia el sabory
genera una costra que protege
la carne.

- Respeta los tiempos de coc-

cién: cada corte tiene su propio
ritmo; la entrana se cocina en
minutos, mientras que la malaya
exige paciencia.

- Acompanamientos que suman:
un buen vino, una cerveza fria o
ensaladas frescas potencian la
experiencia.

MAS ALLA DE LA PARRILLA: UN
RITO CULTURAL

El asado en septiembre va mas
alld de la comida. Es un rito cul-
tural. En cada parrilla se cuen-
tan historias, se fortalecen lazos
familiares y se celebra nuestra
identidad. La carne es importan-
te, pero lo esencial es lo que ocu-
rre alrededor del fuego.

En un contexto donde los valores
de los cortes se vuelven tema
de conversacion, lo fundamental
es la preparacién y el ambiente:
Puedes tener un corte caro, pero
si no manejas bien el fuego, lo
arruinas. En cambio, con cortes
mas sencillos y técnica, logras
resultados espectaculares.

EL ASADO COMO
PROTAGONISTA DE SEPTIEMBRE
Las Fiestas Patrias chilenas no se
entienden sin una buena parrilla.
En las casas, los parques o las
pampillas, el fuego congrega y da
vida a celebraciones que mezclan
tradicion, sabor y companerismo.
Este ano, cortes como la entrana,
la malaya de cerdo, el lomo ve-
tado y la sobrecostilla seran los
grandes protagonistas, y con los
consejos del Periodista Parrillero
la experiencia promete estar a la
altura.

Porque en septiembre, mds que
comer carne, lo que hacemos
los chilenos es celebrar nuestra
identidad frente al fuego.
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“Llegué a vivir al
Valle de Elqui hace
mds de 20 anos,
buscando un poco
mi senda personal
y preguntandome

queé era lo que yo
queria. Este lugar
me atrajo y tuve
la dicha de poder
contar con uno de
los tantos moédulos
que hay en el
pueblo”,

Maria Paz Larrain,
duena y fundadora
de la marca Loca
Intuicion




PUEBLO DE HORCON

20 ANOS DE
ARTESANIA EN
LO PROFUNDO
DEL VALLE DE
ELQUI

Ubicado en la comuna de
Paihuano, el Pueblo Artesanal de
Horcon se ha consolidado como
un espacio turistico y cultural
imperdible del Valle de Elqui. Tras
dos décadas de historia, reune a
artesanos y emprendedores que
han hecho del arte hecho a mano
una experiencia unica, donde
conviven tradicion, identidad y
naturaleza.

“Hemos rescatado recetas
ancesirales como son los
higos rellenos con nueces,
manjar con licuma y también
innovaciones que son
creacion de nuesira receta”,

Natalia Comparini, artesana.

| Pueblo Artesanal de

Horcén ya es amplia-

mente reconocido por

quienes visitan el Valle
de Elqui. Este espacio, crea-
do por emprendedores loca-
les, se ha convertido en un
destino infaltable de la ruta
turistica de la zona. La ini-
ciativa surgié a fines de los
anos 90, cuando un grupo de
artesanos, que fabricaba sus
productos de manera inde-
pendiente, advirtié el poten-
cial que tendria un espacio
colectivo dedicado exclusiva-
mente al arte hecho a mano.

Ese sueno se concreté en
enero de 2005 con la obten-
cion de un terreno y la cons-
truccion del esperado recinto
comercial, gracias al apoyo
del municipio y del Gobier-
no Regional. Sin embargo,
en 2017 un incendio obligd a
remodelar el lugar, incorpo-
rando nuevas instalaciones y
mejoras que fortalecieron su
infraestructura.

Segun relatan los propios
artesanos y comerciantes,
la principal caracteristica
que distingue al Pueblo de
Horcén es que todos los pro-
ductos que se ofrecen son
elaborados a mano, con una
amplia variedad de oficios,
técnicas y estilos. Los visitan-
tes pueden encontrar piezas
contemporaneas, rescates
de culturas originarias, artes
de tradicion local, conservas
y una gran inspiracion en el
paisaje que rodea al lugar.

Ademads, el pueblito cuenta
con cafeteria de especiali-
dad, acceso al rio, zona de
picnic, juegos y estaciona-
mientos gratuitos. Atiende
durante todo el afo de jueves
a domingo, entre las 11:00 y
19:00 horas. Durante vaca-
ciones y festivos, abre sus
puertas todos los dias de la
semana.

ARTESANOS Y COMERCIAN-
TES DEL VALLE DE ELQUI

Angela Coderia, artista plas-
tica y orfebre con mas de 20
anos de trayectoria, comenta:
“Soy creadora de orfebreria
postcolombina y formo par-
te de la comunidad de arte-
sanos en Horcoén. Aqui tengo
mi taller, donde trabajo este
oficio, creando y produciendo
esta propuesta en metal que
busca forjar una estética que
reconoce una herencia acti-
va de las culturas antiguas,
de los habitantes precolom-
binos que ya habitaban este
territorio, incorporando téc-

nicas contemporaneas y contri-
buyendo asi a la construccién de
identidad local”.

Por su parte, Maria Paz Larrain,
duena y fundadora de la marca
Loca Intuicion, sefhala: “Mi pro-
puesta creativa se basa en el tra-
bajo interdisciplinar que mezcla
y fusiona arte, artesania, disefno
y gestién cultural. A través de los
recursos textiles y ademas la re-
utilizacion y el reciclaje, me gusta
retratar o relatar aspectos e inspi-
raciones que se basan en el paisa-
je natural y cultural que habita la
cuarta region de Coquimbo”

“Para mi la artesania se traduce
a una necesidad artistica y ex-
presiva de poder narrar y contar
mensajes mas alla de su estética
o de su utilidad. Me interesa que
mis trabajos sean piezas exclusi-
vas, sin repeticion y me gusta con-
tactar con la gente. Llegué a vivir
al Valle de Elqui hace mas de 20
anos, buscando un poco mi senda
personal y preguntdndome qué
eralo que yo queria. Este lugar me
atrajoy tuve la dicha de poder con-
tar con uno de los tantos médulos
que hay en el pueblo”, agrega.

En tanto, Natalia Comparini re-
cuerda: “Hace mas de 30 anos me
dedico a la fabricacién casera
artesanal de manjares, mermela-
das y conservas, jarabes y jugos,
recetas ancestrales de la zona de
Valle de Elqui y, para esto, trabajo
con fruta de pequenos producto-
res agricolas de acd de la zona.
Hemos rescatado recetas ances-
trales como son los higos rellenos
con nueces, manjar con lucuma
y también innovaciones que son
creacion de nuestra receta”.

Por ultimo, Claudia Valenzuela, in-
tegrante de “Nai Ceramistas”, una
agrupacion de mujeres de Horcon
y Alcohuaz que se capacité a tra-
vés del programa Mujeres Rurales
de Prodemu, relata: “Desde en-
tonces trabajamos el oficio de la
ceramica a través de materiales
nobles que nosotras mismas re-
colectamos de los cerros de nues-
tro valle y de técnicas ancestrales
como el modelado a mano, el tor-
no, la pintura con engobes, el bru-
nido a mano y la cochura a lena”.

“Nuestras piezas utilitarias y de-
corativas son creadas a partir de
inspiraciéon propia tomando ele-
mentos de la naturaleza y el con-
texto y paisaje en que vivimos.
Realizamos también réplicas de
piezas diaguitas con la intencién
de ser un aporte en la revitaliza-
cién de este pueblo, su culturay su
importante legado a través de su
ceramica de tan alto nivel técnico
y artistico”, concluye.
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KILAKAY

Emplazadas en la localidad de Horcdén, a 110 km de La Un lugar pensado en ti, que te haga sentir en casa vy
Serena, se encuentra este maravilloso lugar rodeado de donde el encanto del entorno impregnara tus sentidos,
montaAas, actividades, naturaleza inddmita y rio ances- te hara disfrutar y conectarte con la belleza y tranquili-
tral. Kila Kay “luna roja” en cacan, te invita a disfrutar en dad de este hermoso lugar.

familia de la magia y energia unica del Valle de Elqui.

RiIO ANCESTRAL 6 CASAS PARA DISENO Y CONFORT
8, 6,4 Y 3 PERSONAS

Entre las actividades que podras realizar, destacamos la visita * PUEBLO ARTESANAL DE HORCON
al Pueblito Artesanal de Horcéon, a solo pasos de Kila Kay,

asi como también las tardes de cabalgatas y trekking en la * CABALGATAS GUIADAS

montana que sin duda disfrutaras en familia y que también son - SENDEROS Y TREKKING

panoramas imperdibles de esta zona.

o
QCamino Horcon S/N  Consulta por disponibilidad aqui:

@kilakayhorcon @ +56 9 8362 0865 - reservas@kilakay.cl - www.kilakay.cl




